


La Casa de la Pizza es una empresa alimentaria especializada
en la produccion de pizzas artesanales. Elaboramos nuestras
pizzas con ingredientes de alta calidad y las horneamos con la
paciencia y la dedicacion de los antiguos obradores, reflejando
asi la excelencia y el sabor de la gastronomia mediterranea.
Estan disefladas para satisfacer las exigencias del consumidor,
ofreciendo un producto que destaca por su autenticidad y
sabor.

Estamos revolucionando el mundo de la pizza con una
propuesta verdaderamente Unica en el sector: La Pizza Lunga.
No solo se destaca por su calidad excepcional, sino también por
su formato innovador. Disponible en 16 variedades, su disefio
optimiza el espacio en la mesa, en el almacenamiento y en el
uso del horno.



Nuestra base de pizza esta
elaborada con una cuidadosa
seleccion de harina

Gracias a una fer

de 48 horas, obte
excepcional.
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25 Afos de Experiencia

Nacimos en el '99 y hoy, con
la misma pasion y mas de dos
décadas de experiencia, hemos
conseguido que nuestras pizzas
jsean mas buenas que nunca!

Elaboradas con el Corazén

Utilizamos ingredientes naturales
y de alta calidad, provenientes
de proveedores locales
cuidadosamente seleccionados.

Cumplimiento Sanitario

Nuestros productos ofrecen las
maximas garantias sanitarias,
tanto en el proceso de fabricacion
como en su proceso de congelado
y conservacion.
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Sin Conservantes ni Aditivos

Nuestras pizzas vienen libres de
conservantes. Nuestro proceso de
congelacion esta optimizado para
garantizar su buena conservacion.

Larga Conservacion

Nuestras pizzas congeladas
tienen una caducidad de un afo,
manteniendo las propiedades
de los productos: sabor, frescor,
aroma, textura y valor nutricional.

Proximidad y Sostenibilidad

Cuidamos nuestro entorno.
Nuestros ingredientes son
de proximidad y el envoltorio
transparente de nuestras pizzas
reduce la necesidad de embalaje.



] 1 v '“.

e M (’ggcién Rapida.
' _ * ¥ De 4 a 5'minutos en un horno de
W e ‘piedra y.de 7 a 8 minutos en un

: - hdtno de conveccion.

L



4 Estaciones

Queso mozarella, tomate triturado,
aceitenas negras, queso emmental,
pimiento asado, champifiones, jamén
cocido, alcachofas, pimiento y orégano.

Atln con cebolla

Queso mozzarella, atin, tomate triturado,
queso emmental, cebolla y orégano.

4 Quesos

Queso mozzarella, queso azul, tomate
triturado, queso emmental, queso cheddar
y orégano.

Beicon con cebolla

Beicon, queso mozzarella, tomate
triturado, queso emmental, jamén cocido,
aceituna negra, cebolla y orégano.



Barbacoa Ampurdanesa Campesina

Carne asada de ternera, queso mozzarella, Carne de perol, queso mozarella, Boletus Queso mozzarella, berenjena, calabacin,
tomate triturado, salsa barbacoa, queso Edulis, tomate triturado, queso emmental tomate triturado, queso emmental,
emmental, beicon y orégano. y orégano. pimiento asado, champifiones y orégano.

Carbonara Champifiones

Nata, beicon, queso parmesano, cebolla, Queso mozzarella, champifiones, jamén
sal, nuez moscada. cocido, tomate triturado, queso emmental
y orégano.



Foie con
Boletus Edulis

Queso mozzarella, foie, Boletus Edulis,
tomate triturado, queso emmental, mousse
de manzana y orégano.

Mexicana

Queso mozzarella, carne de cerdo y
de ternera, tomate triturado, queso
emmental, beicon, aceituna negra,
pimiento y cayena.

Queso mozzarella, jamén cocido, tomate
triturado, queso emmental y orégano.

Pepperoni

Pepperoni, queso mozzarella, tomate
triturado, beicon, queso emmental y
orégano.

Margarita

Queso mozarella, queso emmental, tomate
triturado y orégano.



Pollo con mozzarella y

tomate deshidratad
-

Queso mozzarella, pechuga de pollo,
tomate triturado, queso emmental, tomate
seco y orégano.

Sobrasada con cebolla
caramelizada y parmesano

Queso mozzarella, sobrasada, tomate
triturado, parmesano, queso emmental,
cebolla caramelizada y orégano.







